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1. PRODUTO 
 
Designação do Produto 
Teste rápido para monitorização da eficiência da limpeza em superfícies. (50 un) 

 
Ref.ª Identificação EAN 

SAOU036  
 

Descrição do Produto 

 

 

Testes rápidos para monitorização da eficiência da 

limpeza em superfícies. 

Baseado na deteção de resíduos de proteínas. 

 
2. CARACTERÍSTICAS  

 
Durante os processos de produção, resíduos de proteínas das matérias-primas ou bens alimentares 

podem permanecer nas superfícies. Estes devem ser removidos durante o processo de limpeza 

normal. No entanto as ações de limpeza nem sempre são bem-sucedidas, o que pode originar 

contaminação que consequentemente pode causar problemas de saúde futuros. 

 

De acordo com a intensidade da mudança de cor (amarela – verde claro – verde médio – verde 

escuro) pode verificar-se ou não, a existência de contaminação.  

O teste determina se o nível de contaminação na área testada ainda é aceitável, caso contrário deve 

dar-se inicio a ações corretivas. 
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Cores Nível de Contaminação 

 
Limpo 

 
Limite 

 
Contaminação Reduzida 

 
Contaminação Elevada 

 
 

3. EMBALAGEM 
 
Embalagem unitária com 50 unidades. 

 
 

Nota: Estas especificações são verdadeiras e precisas de acordo com os dados disponibilizados pelo nosso fornecedor.  
 


